Bieres / Beers

(25 ) (33 cl) (80 cl)

Pression / Draught 1664 Premium 519 € 6,99 €
Bouteilles / Bottles Grimbergen d'Abbaye 6,59 €
Magners Original Cider 5,99 €
Kronenbourg pur malt 519€

(sans alcool / non-alcoholic)

Vins / Wine

(15¢l) (18,70 dl) (75 cl)

Vins blancs / White wine
Languedoc  Cuvée Disneyland Paris - Chateau Hospitalet

Grande Réserve Coteaux du Languedoc AOP 8,00 € 35,00 €
i Naturalys Chardonnay IGP Pays d'0c GIO 20,99 €
GIO IGP - Pays d'Oc 719 €
Bourgogne Bourgogne AOC - Chardonnay - La Chablisienne 33,99 €
USA Gallo Family Yineyards-Chardonnay 6,99 € 24,99 €
Vins rosés / Rosé wine
Provence M de Minuty - AOC Cétes de Provence 6,99 € 24,99 €
Languedoc Gris Blanc IGP - Pays d'Oc 719 €
USA Gallo Family Vineyards - Grenache 2499 €
Vins rouges / Red wine
Bordeaux Chéteau de Bordes-Quancard AOC 20,99 €
Mouton Cadet - Baron Philippe de Rothschild AOC 33,99 €
Vallée du Rhéne Cétes du Rhéne AOC - Parallele 45 - P Jaboulet Alné 6,99 € 24,99 €
Languedoc Cuvée Disneyland Paris - Chateau Hospitalet
Grande Réserve Coteaux du Languedoc AOP 8,00 € 35,00 €
GIO IGP - Pays d'0Oc 719€
USA Twin Oaks - Robert Mondavi - Cabernet Sauvignhon 33,99 €

Champagnes & Effervescent / Champagnes & Sparkling wine

Cuvée Disneyland Paris - Champagne Brut - Imaginée et élaborée par la Maison Lanson 65,00 €
Tsarine Brut Cuvée Premium 52,00 €
Cava Freixenet Cordon Negro Brut 24,00 €
, (] [ .
Apéritifs & Kir
Martini Bianco, Rosso, Porto Graham’s Rouge ©Gc) 739€
Ricard (4c) 739€
Kir (vin blanc, créme de cassis ou de miire / white wine, blackcurrant or blackberry cream) 749 €

Eaux-de-vie / Spirits

Whisky William Lawson’s, Rhum Bacardi Carta Blanca, Yodka Eristoff (4c) 829€
Gin Bombay The Original (4c) 10,29€
Cocktails

Martini Royale Martini Bianco, Cava Freixenet Cordon Negro, citron vert,
menthe fraiche / lime, fresh mint 1,99 €

Blue Glow-tini Vodka Skyy Infusions Citrus, créme de péche, liqueur de curagao bleu,
jus d'ananas™ (glagon lumineux en souvenir 2 emporter) / Vodka Skyy Infusions Citrus,
peach cream, blue curagao liqueur, pineapple juice™ and a souvenir glow cube 14,49 €

Cocktail sans alcool

Cocktail Gobelet Collector. Shaker enfant 2 emporter.

Compose toi-méme ton cocktail, choisis ton jus & ton sirop.

Jus de fruits au choix (orange®, pomme* ou ananas*) / Choice of fruits juice (orange®, apple* or pineapple™)
Sirop Monin au choix (grenadine, fraise ou cerise)

Choice of syrup by Monin (grenadine, strawberry or cherry) 9,99 €

Boissons rafraichissantes / Refreshing drinks

Coca-Cola®, Coca-Cola® zero, Coca-Cola® light, Fanta® orange, Sprite®, Nestea® (33c) 459€

Jus de fruits / Fruit juices

Minute Maid® orange®, pomme*, ananas™ / orange®, apple®, pineapple™ (20c) 419€

Eaux minérales / Mineral waters

(33 cl) (80cl) (100 cly

Vittel® 369€ 499€
S.Pellegrino®, Perrier® fines bulles 3,99€ bB39€
Perrier® 349 €

Boissons chaudes / Hot drinks re=r fpmy

eaturing

Espresso, Décaféiné | Espresso, Decaffeinated coffee 319€
Double espresso, Café au lait / Coffee with Milk 3,99 €
Cappuccino, Boisson lactée cacaotée / Hot chocolate drink 3,99 €
Thé, Infusion / Tea, Herbal tea 3,99 €

Souvenirs a emporter / Souvenirs

Shaker (seul) 7,50 €
Glagon lumineux (seul) 450 €

Prix hets / Tax included *Jus & base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juices.
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Entrée et Plat 35,99°¢

ou
Entrée, Plat et Dessert 45,99¢€

boisson non comprise

Entrées

O Fantasia Mushrooms
Champignons rétis au pistou

ou Tomates fraiches revisitées en gaspacho, burrata, pesto,
salade de roquette et toasts tapenade

ou Salade Caesar au poulet
Salade romaine, filet de poulet grillé, sauce Caesar, crolitons
et copeaux de Parmesan

ou @ Minestrone au basilic,
croliton aux olives

ou Jambon de pays, légumes marinés et conchiglie aux herbes

Plats

Veau confit a la milanaise,
polenta crémeuse au mascarpone

ou Filet de bar et jus au balsamique,
fenouil thym citron et risotto au Parmesan

ou Pates Mafaldine Marinara
Pates Mafaldme crevettes, noix de Saint-Jacques, supions,
créme de crustacés et asperges vertes

ou ltalian Burger
Beeuf charolais cuit selon la demande, pain aux céréales,
compotee de tomate, Parmesan, oignons rouges, salade de roquette
tomate séchée et gaufrettes de pommes de terre

ou @ Gnocchi de pommes de terre et cepee,
tofu, sauce tomate, salade de roquette, artichaut et Mozzarella

ou Pizza
sur une base tomatée, Mozzarella et salade de roquette.
Composez votre pizza avec 3 produn;s suivants au choix : crevettes aux herbes,
jambon de pays, pepperoni, poivrons, champignons, fromage de chévre ou olives

Desserts

Salade de fruits au 5|roP de basilic,
et son feuilleté

ou Cupcake “Café Mickey”

Cupcake myrtilles, chocolat blanc et lait au caramel

ou Coupe “Dolce Vita”
Glace vanille, cerises Amarena, creme fouettée et amandes grillées

ou Profiterole
Chou géant garni de glace vanille, sauce chocolat et créme fouettée

ou Mousseux de fromage blanc 2 |a fraise,
mangue et crumble de fruits secs (sans sucre ajouté)

AR A

Les plats “faits maison’ eont élaborés sur place a partir de produits bruts.
Chers visiteurs allergiques, nous tenons a votre dlsposltlon un recueil dinformations sur la présence
d allergenes dans nos plats, n nhésitez pas 2 le demander a 'un des responsables du restaurant.

Prix nets O suggestion végétarienne
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Starter and Mam Couree €35,99

Starter, Main Coureeand Dessert 45,99

drink not included

Starters

O Fantasia Mushrooms
Roasted mushrooms roasted with pistou sauce

or Fresh tomato gazpacho with burrata and pesto,
rocket salad and tapenade toast

or Chicken Caesar salad
Romaine lettuce, grilled chicken fillet, Caesar dressing, croutons
and Parmesan shavings

or @ Minestrone with basil,
olive croutons

or Cured ham, marinated vegetables and conchiglie pasta with herbs

Main Courses

Milan-style veal confit,
creamy polenta with mascarpone

or Fillet of sea bass with a balsamic jus,
lemon, thyme and fennel risotto with Parmesan

or Mafaldine Marinara pasta
Mafaldine pasta, prawns, scallops, baby cuttletish, and a creamy shellfish
and green asparagus sauce

or Italian Burger
Charolais beef cooked to taste, served in a granary roll,
tomato compote, Parmesan, red onion, rocket salad, sun-dried tomato
and potato waffles

or O Potato gnocchi and porcini mushrooms,
tofu, tomato sauce, rocket salad, artichoke and Mozzarella

or Pizza
Mozzarella and rocket salad on a tomato base.
Choose 3 of the ingredients below to create your pizza:
shrimp with herbs, cured ham, pepperoni, peppers, mushrooms, goat's cheese or olives

Desserts

Fruit salad with basil syrup,
and puff pastry

or “Café Mickey” cu pcake

Blueberries, white chocolate and milk caramel cupcake

or “Dolce Vita” ice cream
Vanilla ice-cream, Amarena cherries, whipped cream and toasted almonds

or Profiterole
Giant profiterole served with vanilla ice-cream, chocolate sauce and whipped cream

or Creamy fromage blanc with strawberry,
mango, dried fruit crumble (no added sugar)

AR A

“Home-made” dishes are made on-site from fresh ingredients.

Dear Guest, if you suffer from food allergies, a member of staff will be pleased to provide you with information
on allergens present in our dishes.

Tax included (V] Vegetarian suggestion

N enee 'enfmt E3

pour les enfants 4gés de 3 a 11 ans

Entrée, Plat, Dessert et Boisson

23¢

avec Vittel® (33 cl) ou Minute Maid® orange” ou pomme’ ou Lait (20 cl)
autre boisson rafraichissante (25 cl) sur demande et en remplacement du produit proposé

Entrées

Salade iceberg au surimi,
mais et tomates cerise

ou Velouté de légumes de saison

Plats

Pizzetta 2 la tomate,
Mozzarella et jambon de Paris

ou P4tes au poulet,
sauce tomates ou légumes

ou Cheeseburger
(boeuf fromage dans un petit pain et sauce cocktail),
accompagné d'haricots verts, salade verte ou gaufrettes de pommes de terre

Desserts

Créme de fromage blanc 2 |a fraise,
salade de fruits

ou Glace vanille,
coulis de fruits rouges et créeme fouettée

ou Mousse chocolat au lait
et copeaux de chocolat blanc

* Jus 2 base de concentré de fruits.

Clhillsens INenee =

for children aged from 3 to 11
Starter, Main Course, Dessert and Drink

€23

with Vittel® mineral water (33 cl) or Minute Maid® orange” or apple’ juice or Milk (20 )
a different refreshing drink (25 cl) may replace a similar item on request

Starters

Iceberg salad with surimi,
sweetcorn and cherry tomatoes

or Seasonal vegetable soup

Main Courses

Mini pizza with tomato
Mozzarella and Jambon de Paris ham

or Pasta with chicken
tomato sauce or vegetables

or Cheeseburger
(beef burger topped with cheese in a bun with cocktail sauce)
served with green beans or green salad or potato waffles

Desserts

Creamy fromage blanc with strawberry,
fruit salad

or Vanilla ice cream,
red berry coulis and whipped cream

or Milk chocolate mousse
with white chocolate shavings

* Made from concentrated fruit juices.



