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Voorgerechten
 Gemarineerde garnalen, chayote, papaja en een 
avocado-salade met citrusvruchten en munt

of
Gemarineerde witte tonijn,  

koriander, limoen en gebakken taco

Hoofdgerechten
Gegrild rundvlees met pikante gerookte peper,  

garnalen, erwten, uien en paprika  
of

Gestoomde Vivaneau-filet,  
gerookte aubergines en tomaten-chutney  

met gember

Nagerecht
Van de kaart

Menu Van De Kapitein

De “zelfgemaakte” schotels zijn ter plaatse vervaardigd met rauwe producten.
Prijz en inclusief btw

Voorgerechten
Opgerold flensje met tonijn of      Tartaar van groente

Hoofdgerechten
Gegrilde kipfilet

of Pasta bolognese met groente
Bijgerechten naar keuze: rijst, zoete aardappelpuree, groene groenten

Nagerechten
Coupe vanille-ijs met chocoladesaus

of Fruit-Smoothie

Voorgerechten
Hartige tarwe pannekoek met tonijnsnippers  

of       Quinoa tomatensalade

Hoofdgerechten
Filet van Mahi-Mahi of Ossenhaas

Bijgerechten naar keuze: rijst, zoete aardappelpuree, groene groenten

Nagerechten
Minestrone van fruit of Chocolademousse 

Kindermenu
voor kinderen van 3 t/m 11 jaar

18,99 €
Voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht en drankje

Vittel® (33 cl) of Minute Maid® Sinaasappel* of Appel* of een glas melk (20 cl)
Op verzoek kan een andere frisdrank (25 cl) worden gekozen.

voor kinderen van 3 t/m 11 jaar

31,99 €
Voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht en drankje

Vittel® (33 cl) of Minute Maid® Sinaasappel* of Appel* of een glas melk (20 cl)
Op verzoek kan een andere frisdrank (25 cl) worden gekozen.

Premium Kindermenu

*Uit sapconcentraat. 
Beste bezoeker, indien u een allergie heeft, kunt u zich wenden tot één van onze personeelsleden  

voor een informatieboekje over de aanwezigheid van allergenen in onze gerechten.

Voorgerecht, Hoofdgerecht en Nagerecht
(drankjes niet inbegrepen)

55,99 €



Menu ‘Schat Van De Piraten’ Menu De Parel Van De Zeven Zeeën

  Vegetarische suggestie
De “zelfgemaakte” schotels zijn ter plaatse vervaardigd met rauwe producten.

Prijz en inclusief btw

Voorgerechten
 Gekruide bloedworst, geroosterde bakbanaan, 

gehaktballen en koolsla op Creoolse wijze bereid
of 

Kabeljauwbeignets en frietjes van cassave, 
tamarinde saus en op Creoolse wijze bereide koolsla

Hoofdgerechten
Gerecht van gelakeerde runderkotelet met 

tamarinde, jalapeno salsa en zoete aardappelen
of 

Colombiaanse kip met garnalen en speciale rijst 
bereid volgens het recept van de kapitein

Nagerechten
In rum en rietsuiker gebakken banaan,  

gekarameliseerde pecannoten
of 

Chocoladetaart met vanille-ijs en gekruide siroop

Voorgerechten
Vissoep ‘van de eilanden’ 

of 
 Quinoa salade met een gekruide  

cashewnoten-vinaigrette

Hoofdgerechten
In de oven gegaarde Mahi-Mahi-filet  

met een saus van kokos en paprika
of 

Langzaam in de oven gegaard varkensvlees  
met geroosterde aubergine en pompoen

Nagerechten
Rijstebrij pudding  

‘van de eilanden’ met mangocompote  
of 

Soep van exotische vruchten,  
moscouade suiker en een espuma van kokos

Beste bezoeker, indien u een allergie heeft, kunt u zich wenden tot één van onze personeelsleden  
voor een informatieboekje over de aanwezigheid van allergenen in onze gerechten.

Nagerechten
Rijstebrij pudding ‘van de eilanden’ met mangocompote  . . . . . . . . .  13,99 €
In rum en rietsuiker gebakken banaan, gekarameliseerde pecannoten . . . 14,99 €
Soep van exotische vruchten,  
moscouade suiker en een espuma van kokos . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13,99 €
Chocoladetaart met vanille-ijs en gekruide siroop . . . . . . . . . . . . . . . . 14,99 €
Gekarameliseerde ananastaart, vanille-crème,  
zoute karamel met kruiden . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,99 €
Cheesecake met goyave en kokos-crème . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,99 € 
Een assortiment van exotische sorbets . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11,99 € 
 Koffie of thee met kleine gebakjes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11,99 €

Voorgerechten
Gemarineerde garnalen, chayote,  
papaja en een avocado-salade met citrusvruchten en munt . . . . . . .  17,99 €
Gekruide bloedworst, geroosterde bakbanaan,  
gehaktballen en koolsla op Creoolse wijze bereid . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,99 €
Kabeljauwbeignets en frietjes van cassave,  
tamarinde saus en op Creoolse wijze bereide koolsla . . . . . . . . . . . . . .  16,99 €
Gemarineerde witte tonijn, koriander, limoen en gebakken taco . . . .  17,99 €
Gegratineerde krab met een salade  
van aangezuurde veelkleurige wortelen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17,99 €
Quinoa salade met een gekruide cashewnoten-vinaigrette. . . . . . . . .  15,99 €
Vissoep ‘van de eilanden’ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,99 €

Hoofdgerechten
Gegrilde wahoo-filet, een puree van zoete aardappelen,  
salade van aangezuurde veelkleurige wortelen. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34,99 €
Gestoomde Vivaneau-filet, gerookte aubergines en tomaten-chutney met gember. . .  36,99 €
In de oven gegaarde Mahi-Mahi-filet  
met een saus van kokos en paprika . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34,99 €
Grote gegrilde wilde garnalen, gekonfijte sjalotjes en tomaten,  
een salsa van paprika en jalapenos met sinaasappel . . . . . . . . . . . . .  42,99 €
Colombiaanse kip met garnalen en speciale rijst bereid  
volgens het recept van de kapitein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  36,99 €
Langzaam in de oven gegaard varkensvlees  
met geroosterde aubergine en pompoen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 34,99 €
Gegrild rundvlees met pikante gerookte peper, garnalen,  
erwten, uien en paprika . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  42,99 €
Gerecht van gelakeerde runderkotelet met tamarinde,  
jalapeno salsa en zoete aardappelen . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  36,99 €
Curry van groenten, bakbanaan en speciale rijst volgens het recept  
van de kapitein . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  30,99 €

Vier samen met ons uw verjaardag en bestel 29,00 €
an het begin van de maaltijd uw verjaardagsdessert!

Nagerecht voor maximaal 8 personen

We bevelen u aan uw dessert te begeleiden met een glas Shrubb. 
Shrubb, ook kerstpunch genoemd, is een likeur met als basis rum en natuurlijke sinaasappelsmaak  

Saint James - Shrubb Creole
2 cl : 6,39 € - 4 cl : 9,39 €

Voorgerecht, Hoofdgerecht en Nagerecht
(drankjes niet inbegrepen)

Voorgerecht, Hoofdgerecht en Nagerecht
(drankjes niet inbegrepen)

46,99 €39,99 €




