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APÉRITIFS
Martini Rosso ou Bianco............................................................................. (6 cl)  6,49e

Porto Graham’s Rouge................................................................................. (6 cl)  6,49e

William Lawson’s, Ricard............................................................................. (4 cl)  6,49e 
Cognac Otard VSOP, Pippermint Get 27............................................ (4 cl)  7,49e 

CHAMPAGNES & EFFERVESCENT		  (75 cl)

Cuvée Disneyland Paris - Champagne Brut
Imaginée et élaborée par la Maison Lanson........................................... 65,00e

Chanoine Grande Réserve Brut...................................................................... 47,00e

Espagne : Cava Freixenet Cordon Negro Brut....................................... 24,00e

VINS BLANCS/WHITE WINE	 (50 cl)	 (75 cl)

BORDEAUX
Entre-Deux-Mers AOC - Cuvée Clémence.............................................. 26,99e

LANGUEDOC
Cuvée Disneyland Paris - Château Hospitalet Grande Réserve
AOP La Clape........................................................................................................... 35,99e

    Naturalys - IGP Pays d’Oc Chardonnay............................................... 22,99e

BOURGOGNE
Chardonnay la Chablisienne............................................................................. 35,99e

ÉTRANGER 
Australie : Chardonnay Hardy’s Varietal Range..................................... 33,99e

USA : Gallo Family Vineyards - Chardonnay........................................... 26,99e

VINS ROSÉS/ROSÉ WINE		

Gris Blanc - IGP Pays d’Oc ............................................................................. 22,99e

M de Minuty - AOP Côtes de Provence..............................18,99e........ 26,99e

VINS ROUGES/RED WINE		

LANGUEDOC
Cuvée Disneyland Paris - Château Hospitalet Grande Réserve
AOP La Clape........................................................................................................... 35,99e

    Naturalys - IGP Pays d’Oc Merlot .......................................................... 22,99e

IGP Pays d’Oc - Domaine Bérénas - Cuvée Insolite ......................... 33,99e

BORDEAUX
Château de Bordes-Quancard........................................................................ 22,99e

Agneau Rouge - Baron Philippe de Rothschild..................................... 33,99e

BOURGOGNE 
G. Duboeuf................................................................................................................. 22,99e

CÔTES DU RHÔNE
« Parallèle 45 » - P. Jaboulet Aîné.............................. (37,5 cl) 16,99e....... 26,99e

ÉTRANGER 
USA : Gallo Family Vineyards - Cabernet Sauvignon........................ 26,99e

Australie : Shiraz Hardy’s Varietal Range.................................................. 33,99e

VINS AU VERRE/WINE GLASS	 	 (15 cl)

BLANCS
    Naturalys - IGP Pays d’Oc Chardonnay..................................................6,49e

Entre-Deux-Mers AOC - Cuvée Clémence.................................................7,49e

ROSÉ
M de Minuty - AOC Côtes de Provence.......................................................7,49e

ROUGES
Bordeaux - Château de Bordes-Quancard AOC.....................................6,49e

IGP Pays d’Oc - Domaine Bérénas - Cuvée Insolite.............................8,49e

VINS AU PICHET/WINE JUG	 	 (50 cl)

BLANC	 Vin de Pays d’Oc - Sauvignon.....................................................9,99e

ROSÉ	 Luberon AOC........................................................................................9,99e

ROUGE	 Côteaux du Lyonnais AOC - Sélection G. Duboeuf........9,99e

BOISSONS RAFRAÎCHISSANTES
Coca-Cola®, Coca-Cola® zero sucres, Coca-Cola® light, 
Fanta® orange, Sprite®................................................................................ (33 cl)  3,99e

Thé glacé / Iced tea...................................................................................... (20 cl)  3,39e

JUS DE FRUITS/FRUIT JUICES 
Minute Maid® Orange*, Pomme*, Ananas*...................................... (20 cl)  3,99e

	 Orange*, Apple*, Pineapple* 

*jus à base de concentré de fruits / made from contrated fruit juice

EAUX MINÉRALES/MINERAL WATERS	 (33 cl)	 (50 cl)	 (100 cl)

Vittel®...............................................................................................................3,89e......4,49e

S.Pellegrino®, Perrier® Fines Bulles................................................3,99e......4,79e

Perrier®............................................................................................ 3,39e

BOISSONS CHAUDES/HOT DRINKS
Espresso, Décaféiné / Decaffeinated................................................................2,79e

Double espresso, Café au lait / Coffee with Milk, Cappuccino...........3,69e

Boisson lactée cacaotée / Chocolate Drink...................................................3,69e

Thé, Infusion / Tea, Herbal tea...............................................................................3,69e

COCKTAIL CRÉATION PREMIUM
Blue «Glow-tini»....................................................................................................... 11,99e

Vodka Skyy Infusions Citrus, crème de pêche, curaçao bleu, jus d’ananas et glaçon lumineux souvenir à emporter 
Skyy Infusion Citrus vodka, peach liqueur, blue curaçao, pineaple juice and a souvenir glow cube

COCKTAILS
Martini Royale..............................................................................................................9,49e

Martini Bianco, Cava Freixenet Cordon Negro, morceaux de citron vert, feuilles de menthe fraîche
Martini Bianco, Cava Freixenet Cordon Negro, lime, fresh mint

Piña Colada Rhum Bacardi Carta Blanca, préparation à base de noix de coco, jus d’ananas.......9,49e

Bacardi Carta Blanca rum, coconut cream, pineapple juice

COCKTAIL SANS ALCOOL/NON-ALCOHOLIC COCKTAIL
Virgin Lada Jus d’ananas, préparation à base de noix de coco / Pineapple juice, coconut cream.....8,49e

BIÈRES/BEERS	 (25 cl)	 (33 cl)	 (50 cl)

PRESSION / DRAUGHT
1664® Premium, Carlsberg blonde..................... 4,69e.................................6,69e

BOUTEILLES / BOTTLES
Finnbarra Irish Craft Cider..............................................................5,59e

Kronenbourg pur malt (sans alcool/non-alcoholic). 4,69e

Corona (35,5 cl)...............................................................................................................6,59e

KIR �(vin blanc, crème de cassis, de mûre ou de pêche).....................................6,49e 
(white wine, blackcurrant, blackberry or peach liqueur) 

proposées par
featuring

BUFFET TEX MEX
à volonté 

All-you-can-eat  
TEX MEX BUFFET

Adulte Adult 3299e  
Avec Boisson rafraîchissante (33 cl) ou Eau minérale (50 cl) 

With Refreshing Drink (33 cl) or a Mineral Water (50 cl)

EnfanT Child 1799e 
Pour enfants âgés de 3 à 11 ans 

avec Vittel® (33 cl) ou Minute Maid® Orange* ou Pomme* ou Lait (20 cl)
For children aged from 3 to 11

with Vittel® (33 cl) or Minute Maid® Orange* or Apple* or Milk (20 cl)

Autre boisson rafraîchissante (25 cl) sur demande et en remplacement du produit proposé
Other refreshing drink (25 cl) may replace similar item on request  

Célébrez votre ANNIVERSAIRE en notre compagnie  
et commandez votre dessert d’anniversaire en début de repas ! 
Dessert jusqu’à 8 personnes  

Celebrate your BIRTHDAY with us. Don’t forget to order  
your birthday dessert before your meal! Dessert for up to 8 people

35E

at Billy Bob’s Country western saloon

BUFFET
2eme étage - 2nd f loor

PRIX NETS - TAX INCLUDED

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. / "Home-made" dishes are made on-site from fresh ingredients.
Chers Visiteurs allergiques, nous tenons à votre disposition un recueil d’informations sur la présence d’allergènes dans nos plats, n’hésitez pas à le demander à l’un des responsables du restaurant.

Allergies alimentaires : malgré notre vigilance lors de la confection de nos plats, le risque d’éventuelles contaminations croisées ne peut être totalement écarté. Par ailleurs, nous ne pouvons aucunement garantir l’absence de contamination croisée lors de la mise à disposition sous forme de buffet.   
Dear Guest, if you suffer from food allergies, a member of staff will be pleased to provide you with information on allergens present in our dishes. 

Food allergies: despite the great care and attention we devote to the preparation of our dishes, the risk of cross-contamination cannot be ruled out. In addition, we are unable to guarantee the absence of cross-contamination during buffet-style meals


