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Prix nets / Tax included

Nous vous recommandons de consommer ces vins et bières au cours d’un repas dans le restaurant / We recommend the wines and beers for your meal in the restaurant.
*jus à base de concentré de fruits / Made from concentrated fruit juice.

Les plats “faits maison” sont élaborés sur place à partir de produits brut. / “Home-made” dishes are made on-site from fresh ingredients.
Chers visiteurs allergiques, nous tenons à votre disposition un recueil d’informations sur la présence d’allergènes dans nos plats, n’hésitez pas à le demander à l’un des responsables du restaurant.

Dear Guest, if you suffer from food allergies, a member of staff will be pleased to provide you with information on allergens present in our dishes.

Adulte / Adult  3599€

Boisson rafraîchissante ou Eau minérale à volonté
Open Refreshing Drink or Mineral Water

Enfant / Child  1899€

pour enfants âgés de 3 à 11 ans / for children aged from 3 to 11 

Vittel® (33 cl) ou Minute Maid® Orange* ou Pomme* ou Lait (20 cl)

Vittel® (33 cl) or Minute Maid® Orange* or Apple* or Milk (20 cl)

Autre boisson rafraîchissante (25 cl) sur demande et en remplacement du produit proposé 
Other refreshing drink (25 cl) may replace similar item on request

Célébrez votre Anniversaire en notre compagnie et commandez votre dessert d’anniversaire en début 
de repas ! Dessert jusqu’à 8 personnes. 

Celebrate your Birthday with us. Don’t forget to order your birthday dessert before your meal! 
Dessert for up to 8 people.

35€

proposées par
featuring

Consultez le menu
Check out our menu

Le paiement sans contact sera encouragé
Contactless payment will be encouraged

BIÈRE PRESSION / DRAUGHT BEER
25 cl  50 cl

1664® Premium ...........................................................................................5,50 €  ............8,00 €

BIÈRES BOUTEILLE / BOTTLED BEERS
 33 cl

Carlsberg, Finnbarra Irish Craft Cider .....................................................................6,50 €

Grimbergen d’Abbaye blonde ..........................................................................................7,00 €

VINS EN BOUTEILLE / BOTTLED WINE
BLANCS / WHITE  75 cl
Bordeaux AOC- Entre-deux-Mers - Cuvée Clémence ...........................28,00 €

Cuvée Disneyland® Paris - Château Hospitalet Grande Réserve
Coteaux du Languedoc AOP  ........................................................................................37,00 €

ROSÉ
Côtes de Provence AOC - M de Minuty  ............................................................28,00 €

ROUGES / RED
Cuvée Disneyland® Paris - Château Hospitalet Grande Réserve
Coteaux du Languedoc AOP  ........................................................................................37,00 €

USA : Gallo Family Vineyards - Cabernet Sauvignon ............................28,00 €

VINS AU PICHET / WINE JUG
BLANC / WHITE      50 cl                                                                                    
Vin de Pays d’Oc - Sauvignon  ...........................................................................11,00 €

ROSÉ
Luberon AOC .....................................................................................................................11,00 €

ROUGE / RED
Coteaux du Lyonnais AOC - Georges Duboeuf .................................11,00 €

BOISSONS FRAÎCHES
COLD DRINKS

   
Coca-Cola®, Coca-Cola® Sans Sucres, Sprite® sans sucres (33 cl)  .5,10 €

Fanta® orange (50 cl)  ..........................................................................................................5,79 €

Fuze Tea® ....................................................................................................................................5,10 €

EAUX MINÉRALES / MINERAL WATERS
33 cl  50 cl  100 cl

Vittel®  ...............................................................................................................4,00 € ............5,00 €

S.Pellegrino®  ................................................................................................4,50 € ............5,50 €

Perrier® Fines Bulles   ..........................................................................4,50 € ............5,50 €

Perrier®  ..............................................................................4,00 €

JUS DE FRUITS / FRUIT JUICES
20 cl

Minute Maid® Orange*, Pomme* / Orange*, Apple*  ...........................4,60 €

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

Espresso 100% arabica ....................................................................................................3,00 € 

Double Espresso 100% arabica ................................................................................4,00 €

Décaféiné / Decaffeinated ................................................................................................3,00 €

Café au Lait 100% arabica / Coffee with Milk ................................................4,00 €

Cappuccino 100% arabica .............................................................................................4,00 €

Boisson lactée cacaotée / Chocolate Drink ........................................................4,00 €

Thé, Infusion / Tea, Herbal tea ..................................................................................4,00 €

Menu à volonté
avec service à table

All-you-can-eat menu
table-served



ENTRÉES / STARTERS

Crudités : carottes râpées, concombre, maïs, radis et tomate 
Grated Carrot, Cucumber, Corn, Radish and Tomato

Salades composées : salade de boulgour-quinoa, salade de carotte et chou,  
salade de lentilles au saumon fumé, salade de pâtes au chorizo et fromage de brebis 
Bulgur-Quinoa salad, Carrot and Cabbage salad, Lentil salad with Smoked Salmon, Pasta salad with Chorizo and Sheep’s Cheese

Assiette de la Mer : saumon fumé, terrine de poissons et maquereau au poivre 
Smoked Salmon, Fish Terrine and Mackerel with Pepper

Charcuteries : pastrami, rosette, terrine de lapin et beurre 
Pastrami, Rosette, Rabbit Terrine and Butter

Jungle : salade d’épeautre et de crevettes aux fruits exotiques 
Spelt and Shrimp Salad with Exotic Fruits

PLATS / MAIN DISHES

Rôtissoire : poulet rôti, 
poitrine de porc, quasi de veau, 
pommes de terre en persillade, 
duo de haricots et sauce 
au poivre 
Roast Chicken, Pork, Veal, Potatoes,  
Bean Duo and Pepper Sauce

Lieu noir, sauce beurre blanc, 
riz et poêlée d’asperges 
Saithe, Butter Sauce, 
Rice and Sauted Asparagus

Pâtes : penne aux crevettes, 
sauce pesto rouge et fiochetti 
gorgonzola 
Shrimp Penne, Red Pesto Sauce 
and Gorgonzola Fiochetti

Emincé d’onglet à l’asiatique, 
faux filet rôti, mini triangles 
de pommes de terre, 
carottes et pois gourmands 
Sliced Asian-style Miter, Roast Sirloin, 
Mini Triangles of Potatoes,  
Carrots and Gourmet Peas

Risotto Vegan aux légumes 
Vegan Vegetable Risotto

Jungle : bœuf mafé 
(recette sénégalaise) 
et riz cassé aux herbes 
Mafé (Senegalese Beef Stew) 
and Rice with Herbs

DESSERTS
Assiette de Fromages : Brie de Nangis, Reblochon, Sainte-Maure, beurre 
Cheeses Plater: Brie de Nangis, Reblochon, Sainte-Maure, butter

Salade de fruits 
Fruit Salad

Assiette de Dégustation : cake à la carotte, tarte abricot, tartelette Mickey 
Tasting Plate: Carrot Cake, Apricot Tart, Mickey Tartlet

Jungle : roulé serpent banane, entremet mangue et salade de fruits exotiques 
Banana Snake, Mango Treat and Exotic Fruit Salad
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Chers visiteurs allergiques, nous tenons à votre disposition un recueil d’informations sur la présence d’allergènes dans nos plats,
n’hésitez pas à le demander à l’un des responsables du restaurant.

If you suffer from food allergies, a Cast Member will be pleased to provide you with information on allergens present in our dishes.            

COMMENTAIRES / COMMENTS

Célébrez votre ANNIVERSAIRE  en notre compagnie et commandez votre dessert d’anniversaire  en début de repas !Dessert jusqu’à 8 personnes.Celebrate your BIRTHDAY with us.  Don’t forget to order your birthday dessert  before your meal! 
Dessert for up to 8 people.

35 €

Prix nets / Tax included 

ADULTE /  ADULT
Avec Boisson fraîche (33 cl) ou Eau minérale (50 cl)
With Cold Drink (33 cl) or Mineral Water (50 cl)
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Chers visiteurs allergiques, nous tenons à votre disposition un recueil d’informations sur la présence d’allergènes dans nos plats, n’hésitez pas à le demander à l’un des responsables du restaurant.
If you suffer from food allergies, a Cast Member will be pleased to provide you with information on allergens present in our dishes.            

Prix nets / Tax included 

BOISSONS FRAÎCHES / COLD DRINKS

Coca-Cola® (33 cl) .............................................................................5,10 €

Coca-Cola® Sans Sucres (33 cl)   ..........................................5,10 €

Sprite® sans sucres (33 cl)  .......................................................  5,10 €

Fuze Tea® (33 cl)  ..............................................................................  5,10 €

Fanta® orange sans sucres (50 cl)  ...................................  5,79 €

JUS DE FRUITS / FRUIT JUICES

Minute Maid® Orange* / Orange* (20 cl)  .....................  4,60 €

Minute Maid® Pomme* / Apple* (20 cl)  .........................  4,60 €

*jus à base de concentré de fruits / made from concentrated fruit juice

EAUX MINÉRALES / MINERAL WATERS
(50 cl) (100 cl)

Vittel®
  ........................................................... 4,00 € ...............            5,00 €

S.Pellegrino®
  .......................................... 4,50 € ...............            5,50 €

Perrier® Fines Bulles  ..................... 4,50 € ...............            5,50 €

Perrier® (33 cl)  ....................................... 4,00 €

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

Espresso 100 % arabica  ............................................................  3,00 €

Décaféiné / Decaffeinated  .............................................................  3,00 € 

Double espresso 100 % arabica ........................................  4,00 €

Cappuccino 100 % arabica ....................................................4,00 €

Café au lait 100 % arabica / Coffee with Milk  ...........  4,00 €

Boisson lactée cacaotée / Chocolate Drink  ..................  4,00 € 

Thé, Infusion / Tea, Herbal Tea   ...........................................  4,00 € 

Lait froid demi-écrémé (20 cl)  ............................................  3,00 €  
Cold Milk, semi-skimmed

BIÈRE PRESSION / DRAUGHT BEER

1664® Premium  (25 cl)  ..............................................................  5,50 €

(50 cl)  ..............................................................  8,00 €

BIÈRES BOUTEILLE / BOTTLED BEERS

Carlsberg (33 cl) ................................................................................  6,50 €

Finnbarra Irish Craft Cider (33 cl)  ................................  6,50 €

Grimbergen d’Abbaye blonde (33 cl)  ...........................  7,00 €

APÉRITIFS & KIR / APERITIVES

Martini Rosso (6 cl)  ......................................................................  7,50 €

Martini Bianco (6 cl)  ....................................................................  7,50 €

Porto Graham’s Rouge (6 cl)  ...............................................  7,50 €

Ricard (4 cl) ...........................................................................................  7,50 €

Whisky William Lawson’s (4 cl)  ......................................  9,00 €

Kir Cassis (15 cl)  ..............................................................................  7,50 € 
Bourgogne Aligoté, crème de cassis 
Bourgogne Aligoté, blackcurrant

Kir Mûre (15 cl) .................................................................................  7,50 € 
Bourgogne Aligoté, crème de mûre 
Bourgogne Aligoté, blackberry liquor

VINS / WINES

VINS AU VERRE / WINE GLASS (15 cl)

Blancs / White
Cuvée Disneyland® Paris Château Hospitalet 

Grande Réserve Coteaux du Languedoc AOP  ............. 9,00 € 

Rosés / Rosé
Côtes de Provence AOC - M de Minuty  ...................... 8,00 €

Rouge / Red
Cuvée Disneyland® Paris Château Hospitalet 

Grande Réserve Coteaux du Languedoc AOP  ............. 9,00 €

VINS AU PICHET / WINE JUG (50 cl)

Blancs / White Vin de Pays d’Oc - Sauvignon ....... 11,00 €

Rosés / Rosé Luberon AOC  ............................................. 11,00 €

Rouge / Red Côteaux du Lyonnais AOC
Georges Duboeuf  ......................................11,00 €

VINS EN BOUTEILLE / BOTTLE OF WINE (75 cl)

Blancs / White
Bordeaux AOC - Entre Deux Mer 
Cuvée Clémence  ......................................................................... 28,00 €

Cuvée Disneyland® Paris Château Hospitalet 
Grande Réserve Coteaux du Languedoc AOP  ...........37,00 €

Rosés / Rosé
Côtes de Provence AOC - M de Minuty  ............. 28,00 €

Rouge / Red
Cuvée Disneyland® Paris Château Hospitalet 

Grande Réserve Coteaux du Languedoc AOP  ......... 37,00 €

USA : Gallo Family Vineyards 
Cabernet Sauvignon  ................................................................ 28,00 €

MENU ENFANT
CHILD MENU

Pour enfants âgés de 3 à 11 ans inclus 
For children aged from 3 to 11

Entrée au choix
Choice of Stater

Poulet rôti et mini triangles de pommes de terre  
Roast Chicken and Mini Potato Triangles

Saumon riz blanc 
White Rice Salmon

Chaussons à la tomate et au fromage, penne 
Tomato and Cheese Puff Pastry, Penne Pasta

Dessert au choix
Choice of Dessert
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proposées par
featuring

Vittel® (33 cl)

Minute Maid® Orange* (20 cl) 
Minute Maid® Orange*

Minute Maid® Pomme* (20 cl) 
Minute Maid® Apple*

Lait / Milk (20 cl)

Autre boisson fraîche (25 cl) sur demande en remplacement du produit proposé.
Other cold drink (25 cl) may replace similar item on request.

B23
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Prix net / Tax included

Menu petit-déjeuner 
avec service à table

Breakfast menu 
table-served

Adulte 
Adult  

24 €

Enfant
Child 

17 €

Consultez le menu
Check out our menu

Le paiement sans contact sera encouragé
Contactless payment will be encouraged



Chers visiteurs allergiques, nous tenons à votre disposition un recueil d’informations sur la présence d’allergènes
dans nos plats, n’hésitez pas à demander à l’un des responsables du restaurant.

If you suffer from food allergies, a Cast Member will be pleased to provide you with information on allergens in our dishes.

©Disney - 07/2020 - Prix nets - Photos non-contractuelles / Tax included - Presentation photos are non binding.

ASSIETTES FROIDES / COLD PLATTERS

Assiette mixte
(jambon blanc, emmental, beurre)
Mixed Platter (Ham, Emmental Cheese, Butter)

Assiette de fromages
(Emmental, Gouda, Tomme noire,
fromage à tartiner, beurre)
Cheese Platter (Emmental, Gouda, Black Tomme 
Cheese, Cream Cheese, Butter)

Assiette de charcuterie
(blanc de dinde, mortadelle, salami,
chorizo, beurre)
Cold Cut Platter (Turkey, Mortadelle, Salami, 
Chorizo, Butter)

Assiette de poisson
(saumon fumé, blinis, beurre demi-sel)
Fish Platter (Smoked Salmon, Blinis, Half-Salt Butter)

CÉRÉALES / CEREALS 
Corn Flakes®Special K®

Frosties® Coco Pops®

ASSIETTES CHAUDES / HOT PLATTERS

COMMENTAIRES / COMMENTS

Assiette américaine
(toast, œufs brouillés, bacon, saucisse 
volaille-veau, pommes de terre)
American Platter (Toast, Scrambled Eggs, 
Bacon, Chicken-Veal Sausage, Potatoes)

Assiette anglaise
(œufs brouillés, bacon,
haricots blancs à la tomate, toast)
English Platter (Scrambled Eggs, Bacon, Baked 
Beans, Toast)

Œufs brouillés, bacon, toast
Scrambled Eggs, Bacon, Toast

Pancakes et sirop d’érable
Pancakes and Maple Syrup

PETIT DÉJEUNER
BREAKFAST
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PRODUITS LACTÉS ET FRUITS AU CHOIX
CHOICE OF DAIRY PRODUCTS AND FRUITS

ACCOMPAGNEMENTS / ACCOMPANIMENTS

BOISSONS FRAÎCHES / COLD DRINKS

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS

Fromage blanc

Fromage frais
sucré aromatisé
Flavoured Fromage Frais

Yaourt nature au bifidus
Yogurt (fermented Milk
with Bifidus)

Beurre doux
Sweet Butter

Beurre demi-sel
Half-Salted Butter

Primevère
Margarine

Confiture de fraise
Strawberry Jam

Confiture d’abricot
Apricot Jam

Miel
Honey

Sirop d’érable
Maple Syrup

Yaourt pêche
Peach Yogurt

Salade de fruits
Fruit Salad

Purée de pomme nature
Plain Apple Purée

Croissant au beurre

Pain au chocolat

Pain aux raisins

Pain blanc
White Bread

Pain aux céréales
Cereals Bread

Cake marbré sauvage
Wild Marble Cake

Jus de pomme
Apple juice

Lait froid
Cold Milk

Jus d’orange
Orange juice

Café 100% arabica
Coffee

Espresso 100% arabica

Café au lait 100% arabica
Coffee with Milk

Décafeiné
Decaffeinated

Cappuccino 100% arabica

Boisson lactée cacaotée
Chocolate Drink

Thé
Tea

Infusion
Herbal Tea

Lait chaud
Hot Milk

proposées par
featuring
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Chers visiteurs allergiques, nous tenons à votre disposition un recueil d’informations sur la présence d’allergènes
dans nos plats, n’hésitez pas à demander à l’un des responsables du restaurant.

If you suffer from food allergies, a Cast Member will be pleased to provide you with information on allergens in our dishes.

©Disney - 07/2020 - Prix nets - Photos non-contractuelles / Tax included - Presentation photos are non binding.


