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GOLD COAST MENU 43,99 F

Voorgerecht, Hoofdgerecht en Nagerecht
(drankjes niet inbegrepen)

VOORGERECHTEN
SALADE VAN GEBRADEN EENDENHAASJES, 

sperziebonen, champignons, taugé, tomaat en sesamvinaigrette
of 

GEROOKTE SCHOTSE ZALM, VERSE ZALMTARTAAR, BLINI’S, 
komkommersalade en kruidendressing 

HOOFDGERECHTEN
PENNE MET ZALM EN SAUS,  
snippers Parmigiano Reggiano 

of  PENNE VEGETARISCHE (op verzoek)
of 

GEROOKTE EN GEKONFIJTE SPARERIBS, 
barbecuesaus, frites en koolsla

of 
FAUX-FILET VAN ANGUSRUND (ONG. 300 G),  

met frites en groenepepersaus

NAGERECHTEN
CHICAGO SUNDAE  

Vanilla Pecan Blondie-ijs en Strawberry Cheesecake, slagroom, 
chocoladesaus en geschaafde amandelen

of 
LEMONCHEESECAKE EN COULIS 

van rode vruchten

STEAKHOUSE MENU 55,99 F 

Voorgerecht, Hoofdgerecht en Nagerecht
(drankjes niet inbegrepen)

VOORGERECHTEN
KRABKOEKJE MET CAJUNKRUIDEN, KRABSCHAREN IN TEMPURA, 

rucola en tartaarsaus

of 
EENDENTERRINE MET MORIELJES,  

stokbrood en uiencompote 

HOOFDGERECHTEN
GEGRILDE OSSENHAAS (ONG. 250 G) MET GROTE GARNAAL, 

bearnaisesaus

of 

SCHOTSE ZALMMOOT,  
coulis van gegrilde paprika’s, gewokte groenten en limoenkaviaar,  

basmatirijs

of 

GEGRILD VLEES MET GARNITUUR  
(Keuze uit wisselende soorten vlees)

NAGERECHTEN
À la carte

KINDERMENU 18,99 F
Voor kinderen van 3 t/m 11 jaar

Voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht en drank
Vittel® (33 cl) of Minute Maid® Sinaasappel* of Appel* of Melk (20 cl)

Op verzoek kan een andere frisdrank (25 cl) worden gekozen.

KINDERMENU PREMIUM 35,99 F
Voor kinderen van 3 t/m 11 jaar

Voorgerecht, hoofdgerecht,  
nagerecht en drank

Vittel® (33 cl) of Minute Maid® Sinaasappel* of Appel* of Melk (20 cl)
Op verzoek kan een andere frisdrank (25 cl) worden gekozen.

of
  ROMIGE TOMATENSOEPJE

CHEESEBURGER STEAKHOUSE 
garnituur naar keuze: seizoensgroenten, salade, basmatirijst of frites

VANILLE-IJS, rodevruchtensaus

of
 ROMIGE GROENTESOEP VAN HET SEIZOEN

GEGRILDE OSSENHAAS (ONG. 125 G), bearnaisesaus 
garnituur naar keuze: seizoensgroenten, salade, basmatirijst of frites

PANNENKOEK MET CHOCOLADESAUS en slagroom

  Vegetarische suggestie. 

Beste bezoeker, indien u een allergie heeft, kunt u zich wenden tot één van onze personeelsleden  

voor een informatieboekje over de aanwezigheid van allergenen in onze gerechten.  Prijzen inclusief btw.

DISNEY CHECK PREMIUM MENU

CHICAGOSALADE 
Zalmrillettes en quinoa met kleine groenten en veenbessen

GEGRILDE KIPPENBORST 
vermalen tomaat, basmatirijst

of GEBRADEN KABELJAUW,  
vermalen tomaat, basmatirijst

VERSE VRUCHTEN IN BRUNOISE

VITTEL® (33 cl)

DISNEY CHECK MENU

STEAKHOUSESALADE

 Quinoa met kleine groenten

 PENNE MET TOMATENCOULIS 

EXOTISCHE VRUCHTENSALADE

VITTEL® (33 cl)

  Dit menu (zonder wijziging) bevat ten minste 2 porties fruit  

en groenten en is arm aan verzadigde vetten.

*op basis van geconcentreerd vruchtensap. De “zelfgemaakte” schotels zijn ter plaatse vervaardigd met rauwe producten.

WELKOM  
IN RESTAURANT  

THE 
STEAKHOUSE

Het Steakhouse is doordrenkt 
m e t  i n v l o e d e n  u i t  d e  
geschiedenis van Chicago. 
Van een opslagplaats voor 
vlees aan het begin van de 
vorige eeuw en een theater 
in de jaren 20, heeft het zich 
uiteindelijk ontwikkeld tot 
het verfijnde etablissement 
dat we nu kennen, en dat 
in de jaren 50 en 60 druk 
werd bezocht door beroemde  
politici, machtige industriëlen 
en legendarische musici die 
verantwoordelijk waren voor 
de ‘Chicago Sound’-beweging.

Eet smakelijk!



VOORGERECHTEN

 VELOUTÉ VAN WORTEL MET MAISBROOD  ............................. 13,99 E 

STEAKHOUSE CAESARSALADE 
Romainesla, ceasarsaus, gegrilde kip, knoflookcroutons  
en snippers Parmigiano Reggiano  ............................................................ 15,99 E

PORTOBELLO BURGER  
Portobello’s, courgette, tomaat, rodeuiencompote,  
rucola en notencrème  
of  Vegetarische salade (op verzoek)  .................................................... 13,99 E

SALADE VAN GEBRADEN EENDENHAASJES, 
sperziebonen, champignons, taugé, tomaat en sesamvinaigrette  ...... 13,99 E

KRABKOEKJE MET CAJUNKRUIDEN, KRABSCHAREN IN TEMPURA, 
rucola en tartaarsaus  .................................................................................... 16,99 E

GEROOKTE SCHOTSE ZALM, VERSE ZALMTARTAAR, BLINI’S,  
komkommersalade en kruidendressing  ................................................ 15,99 E

CARPACCIO VAN GEMARINEERDE ANGUSFILET,  
snippers Parmigiano Reggiano en rucola  ............................................... 16,99 E

EENDENTERRINE MET MORIELJES,  
stokbrood en uiencompote  ......................................................................... 16,99 E

À LA CARTE

BURGER VAN CHAROLAIS-RUND 

Parmigiano Reggiano, bacon, rodeuiencompote,  
Cheddar en uienringen  .............................................................................. 30,99 E

GEBRADEN DUBBELE GEVOGELTEBORST,  
morieljecreme, aardappel uit de oven en kruidenroom  ................... 26,99 E

PENNE MET ZALM  
en saus van Parmigiano Reggiano  ......................................................  26,99 E

 SOJABURGER,   
rodeuiencompote, courgette, aubergine, tomaat, Mozzarella,  
rucola en uienringen  .................................................................................... 26,99 E

GEROOKTE EN GEKONFIJTE SPARERIBS,  
barbecuesaus, frites en koolsla  ................................................................. 30,99 E

VIS

SCHOTSE ZALMMOOT,   
coulis van gegrilde paprika’s, gewokte groenten en limoenkaviaar,  
basmatirijst  .................................................................................................... 30,99 E

GEGRILDE GAMBA’S (6 STUKS)  
sauce vierge met ravigote van fijne groenten, witte rijst  .................. 36,99 E

 Vegetarische suggestie. 

Prijzen inclusief btw.

NAGERECHTEN

PISTACHECRÈME MET PRALINÉHART   
en knapperige karamel .................................................................................  10,99 E

CHOCOLAT FUDGE CAKE 
met crème anglaise  ....................................................................................... 13,99 E

CHICAGO SUNDAE  
Vanilla Pecan Blondie-ijs en Strawberry Cheesecake, slagroom,  
chocoladesaus en geschaafde amandelen  ............................................ 13,99 E

SMOOTHIE VAN VERS FRUIT EN Z’N “BRUNOISE”  
(zonder toegevoegde suiker)  ..................................................................... 11,99 E

LEMONCHEESECAKE EN COULIS 
van rode vruchten  .......................................................................................... 13,99 E

KELK GESNEDEN FRUIT MET PIñA COLADA SIROOP,  
bladerdeeggebakje en slagroom  .............................................................. 10,99 E

TRUFFLE CHOCOLATE CAKE, 
chocoladesaus ................................................................................................. 13,99 E

KOFFIE GOURMAND   

Warme drank, cupcake, crème brûlée en seizoensfruit ..................... 11,99 E

VIER SAMEN MET ONS UW VERJAARDAG  ...........................  35  E 
EN BESTEL AAN HET BEGIN VAN DE MAALTIJD  
UW VERJAARDAGSDESSERT!
NAGERECHT VOOR MAXIMAAL 8 PERSONEN.

Al onze gerechten worden geserveerd met een garnituur naar keuze: 

Frites, aardappelpuree, basmatirijst, groentenpannetje of bladgroenten.   

Het vermelde gewicht is het gewicht vóór bereiding en kan ongeveer 5% afwijken. 

JAZZ MENU 32,99 F

Voorgerecht en Hoofdgerecht  
(drankjes niet inbegrepen)

CHICAGO MENU 38,99 F

Voorgerecht, Hoofdgerecht en Nagerecht 
(drankjes niet inbegrepen)

VOORGERECHTEN
CARPACCIO VAN GEMARINEERDE ANGUSFILET,  

snippers Parmigiano Reggiano en rucola

of 

STEAKHOUSE CAESARSALADE 

Romainesla, ceasarsaus, gegrilde kip, knoflookcroutons  
en snippers Parmigiano Reggiano 

HOOFDGERECHTEN

BIEFSTUK VAN ANGUSRUND (ONG. 200 G),  
met frites en groenepepersaus

of 

GEBRADEN DUBBELE GEVOGELTEBORST, 
saus van mosterd uit Meaux, aardappel uit de oven en kruidenroom

of 

PENNE MET ZALM en saus van Parmigiano Reggiano

of  PENNE VEGETARISCHE (op verzoek)

NAGERECHTEN
PISTACHECRÈME MET PRALINÉHART   

en knapperige karamel

of 

KELK GESNEDEN FRUIT MET PIñA COLADA SIROOP,  
bladerdeeggebakje en slagroom

De “zelfgemaakte” schotels zijn ter plaatse vervaardigd met rauwe producten. Beste bezoeker, indien u een allergie heeft, kunt u zich wenden tot één  

van onze personeelsleden voor een informatieboekje over de aanwezigheid  

van allergenen in onze gerechten.

CHICAGO STEAKHOUSE  
PREMIUM STEAKS

L-BONE STEAK VAN HEREFORD-RUND (ONG. 350 G)   
bearnaisesaus  .................................................................................................... 36,99 E

LENDENBIEFSTUK VAN ANGUS-RUND (ONG. 300 G)
groenepepersaus  ......................................................................................... 30,99 E

OSSENHAAS (ONG. 250 G) 
groenepepersaus  ......................................................................................... 36,99 E

GEGRILDE OSSENHAAS (ONG. 250 G) MET GROTE GARNAAL , 
bearnaisesaus  ...................................................................................................  39,99 E

ENTRECOTE VAN BEIERS RUND (ONG. 350 G),  
dragonboter  .......................................................................................................  39,99 E

VERSGESNEDEN TARTAAR VAN CHAROLAIS-RUND,  
ZORGVULDIG OP SMAAK GEBRACHT ............................................... 26,99 E

LENDENSTUK VAN 600 GRAM (VOOR 2 PERSONEN)  
PERFECT OM TE DELEN  
ingemaakte sjalotten, dragonboter en groenepepersaus  ......... 59,99 E

CUISSON BLEU

BLOODY

Heel even op de grill 
aangebakken vlees

CUISSON SAIGNANT

RARE

Goeddoorbakken vlees, 
rood van binnen

CUISSON A POINT

MEDIUM

Vlees dat rood is van bin-
nen en sappig van buiten

CUISSON BIEN CUIT

WELL DONE

Vlees dat door  
en door gaar is


